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Sød hvidvin i absolut verdensklasse.

"Dette er kræs! Ren nektar for sjælen, masser af abrikos, honning og mineralske noter bagved. Tyktflydende og alligevel så elegant.
De 15 års modning fornemmes slet ikke, for den fremstår knivskarp og frisk" - 96 point i DinVinGuide.

Det er intet mindre end en verdensklassevin, der gemmer sig i denne flaske. Domaine Baumard er i sit allerskarpeste hjørne,

når det gælder denne dessertvin, der er skabt på Chenin Blanc-druer.

Druerne bliver siddende på stokkene til de er overmodne og angrebet af ædelråd, og de høstes enkeltvis, efterhånden som de

er klar til det. På den måde er det aldrig de hele klaser, der høstes, men kun de af druerne, der er nået til nøjagtigt det stadie i

deres modningsproces, der gør dem helt klar til at holde den kvalitet, der skal til i en Quarts de Chaume.

Vinene fragtes nænsomt til vingården, hvor de bearbejdes i den reneste form, man kan. De lagres på stål for at sikre, at det

helt rene udtryk også kommer til at skinne igennem i den endelig vin, der er usædvanligt elegant og fuld af finesse.

Quarts de Chaume er en unik dessertvin i verdensklasse, og den har lagringspotentiale i noget, der minder om en

uendelighed. Der er således tale om en Chenin Blanc-vin, der sætter sine helt egne standarder for, hvad denne druetype kan

udrette.

Land Frankrig

Område Loire

Alkoholprocent 12%

Indhold 75 cl.

Vintype Dessertvin

Druer Chenin Blanc



DinVinGuide

96 point

Wine Spectator

96 point

Wine Enthusiast

94 point

Gault & Millau

17 point


