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Arneis er Piemontes svar på en Chardonnay-vin.

Endnu engang viser Bruno Giacosa hvorfor udgangspunktet for al god vin er kvaliteten af druerne. Fra Roero-området, lige

nord for Barolo og Barbaresco, har den sandede jordbund vist sig at have optimale betingelser for den hvide Arneis-drue.

Gennem mange års arbejde i området, har Bruno Giacosa fundet frem til de bønder som han mener, leverer de bedste druer,

som han så selv har lavet om til vin. Idag er det hans datter som leder vingården, men hun laver vin efter de samme

principper, og med de samme evner, som sin Far. Vinen gæres på ståltank og lagres herefter 4 måneder, også på ståltank,

inden den frigives. Det giver en vin hvor det er druesortens egne karakterer som tager styringen i smagsudtrykket, og næse

såvel som mund fyldes af noter af akacie, abrikos, pære, ananas og citrus.

Man forstår hurtigt hvorfor druesortens også kaldes Piemontes svar på Chardonnay, da den tropiske og fyldige vin hurtigt

henleder tankerne herpå, samtidigt med at den alligevel er helt sin egen.
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