Barolo Conca D.O.C.G. 2021

Mauro Molino

Absolut top enkeltmarks-Barolo fra Mauro Molino med 2 x 96 point!

@st for La Morra-marken, klods op af den lille landsby Annunziata, ligger cru-marken Conca der tidligere bar det sngrklede

lange navn Conca dell'Abbazia dell'’Annunziata.

At man sjeeldent stgder pa Barolo fra denne mark skyldes naturligvis dens mikroskopiske starrelse, der blot tzeller tre ejere.
Revello-brgdrene er den starste besidder med 0,8 ha. Renato Ratti med 0,5 ha., og sa Mauro Molino med blot 0,38 ha. Lige

akkurat nok til at producere omkring 2.500-3000 flasker arligt.

Marken ligger i 240 meters hgjde og danner et naturligt amfiteater, der modtager solens varmende straler fra syd, sydestlig

retning, og jordbunden bestar overvejende af kalksten, tuf og ler.

Efter hosten, der naturligvis foregar ved handkraft, macererer druerne med skindkontakt i seks dage, og gaerer i yderligere 20
dage pa temperaturregulerede staltanke. Den malolaktiske geering og efterfglgende 20 maneder lange lagring sker pa franske

barriques (45% nye fade), og resulterer i Mauro Molinos mest taetpakkede og koncentrerede Barolo.

Mauro Molinos Vigna Conca barer alle La Morras klassiske karakteristika og er saledes primaert drevet af frugten. Et

mestervaerk, der stiger i kvalitet ar efter ar.

Land Italien
Omrade Piemonte
Alkoholprocent  14.5%
Indhold 75 cl.
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