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Chateau Musar Red 1997

Chateau Musar

Kompleks og moden topvin fra Chateau Musar.

Selv med mere end 20 ar pa bagen er der masser af friskhed og laekker frugt at spore i denne majestaetiske redvin, der har et

utroligt lagringspotentiale. Herudover finder man mere komplekse noter at laeder, tjsere og tobak.

Vinen sammenstikkes af lige store dele Cabernet Sauvignon, Cinsault og Carignan. Vinen frigives ferst omkring 7 ar efter
hgsten. Farst til denne tid mener man at vinen er abnet op. Chateau Musar har et helt utroligt lagringspotentiale og 20, 30, 40

ar er standarden i gode argange!

Farven er dyb purpur med violet kerne og en smuk rgd kant. I naesen har vin bade rede frugter, blommer, lakrids, tobak og
animalske undertoner. I munden er vinen fyldig, ekstraheret og sedmefuld med en naermest karamelagtig kant. Flere

blommer, violer, tarrede roser, nelliker, appelsinskal, kedsaft og en snert af bergamotte. I sandhed et unikum!

Vinen er fyldig, varm og krydret. Pr@v den til en kraftig krydret lammeret som braiserede skank med lammefond, chili,

chokolade og grentsager. Hertil sede yams bagt med smer og urter.

Modning: 12-15 maneder pa Franske egefade

Druer: Lige dele Cabernet Sauvignon, Cinsault og Carignan.

Land Libanon
Omrade Bekaa Valley
Alkoholprocent  14%
Indhold 75cl.
Vintype Redvin



Druer Cabernet Sauvignon, Cinsault, Carignan Jamie Goode

92 point



