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Domaine Georges Glantenay & Fils

Elegance og finesse er nøgleordene i denne meget flotte Pommard fra Domaine Georges Glantenay & Fils i den sublime

årgang 2020.

Der er anvendt markparceller af høj kvalitet, og til denne vin har man brugt frugt fra markerne Les Riottes, Le Poisot og Les

Combes Dessous. Sidstnævnte er sågar en 1er Cru mark.

Sekundært foregår høsten manuelt, hvor man gennem en meget streng sortering sikrer, at kun de bedste druer finder vej til

vingården. Her gennemgår vinen en 7-dages kold maceration. Det er en teknik som trækker farve og smag ud af

drueskallerne, uden at trække tannin. På den måde kan man sikre sig "alt det gode" fra drueskallerne, og når man så starter

selve gæringen, kan man tilføje den mængde af tannin man ønsker.

Med denne metode er det lykkedes at skabe en mørk og dyb Pommardvin, som til gengæld er let som en fjer og silkeblød. Det

er fantastisk håndværk.

Land Frankrig

Område Bourgogne

Alkoholprocent 13%

Indhold 75 cl.

Vintype Rødvin


