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Premier Cru Cuvée Extra-Brut

Bruno Paillard

Signaturvinen fra champagnespecialisten Bruno Paillard.

"Rig med noter af hasselngd og brioche, men ogsa med masser af friske baer og en god syre. Imponerende laengde og
kompleksitet," - 94 point i Jyllands Posten.

Premiere Cuvée Extra-Brut er flagskibet fra dette sublime champagnehus, der bestar af druer fra hele champagneregionen.

Vinen er sammensat af mere end 30 udvalgte crus fra de fineste terroirs, og giver en champagne med en helt unik balance

mellem friskhed, dybde og karakter.

Der bruges udelukkende fgrste pres af druematerialet, hvor druesammensatningen udgeres af Pinot Meunier (22%),
Chardonnay (33%) og Pinot Noir (45%), hvoraf 20% gennemgar ferstegaering pa egetraesfade. Hertil tilsaettes en stor andel af
Bruno Paillard reservevine bestaende af op til 25 forskellige argange, der raekker helt tilbage til 1985. Andelen af reservevin

varierer ar for ar, men kan udgere helt op til 50 % af den endelige vin!

Herefter lagres vinen tre ar sur lie, mens Premiére Cuvée Extra-Brut hviler mindst 6 maneder efter dégorgement inden

frigivelse.

Tre ars rolig lagring sur lie giver vinen sin silkeblgde struktur, mens mindst et halvt ars hvile efter dégorgement lader smagen

samle sig.

Premiére Cuvée Extra-Brut er en frisk, laekker og tar champagne spaekket med klassiske noter af citrus, ristede mandler og let
brioche, der suppleres rade skovbaert, syltede ribs og lidt mgrkere noter af kirsebaer, figen og brombaer. Med luft og tid i
glasset finder man ogsa sma strejf af blomme og moden paere. Smagen er fyldig uden at veere tung, med en lang, klar og

pracis afslutning.

Et oplagt valg som luksurigs aperitif. Den er ogsa udsegt til modne oste, samt til fjerkrae og skaldyrsretter.



Land Frankrig James Suckling
Omrade Champagne 94 point
Alkoholprocent  12% The Champagne Guide
Indhold 75 cl. 94 point
Vintype Mousserende Robert Parker
92+ point
Vinous
92 point
Decanter
91 point
DinVinGuide
92 point
Jyllands Posten

94 point



