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D:Z Dosage Zéro

Bruno Paillard

Knaster og spred champagne, nar det er bedst.

Det kraever et exceptionelt druemateriale og stort handvaerk, at skabe stor champagne helt uden tilsaetning af

dosage(sukkerlikgr).

Hos Bruno Paillard laver man i dag udelukkende champagner i kategorien extra brut, der indikerer et minimum af dosage og

med denne vin er man gaet skridtet videre.

Der er saledes ikke tilsat dosage til vinen, og selvom den opleves ren og ter, sa valter det op af glasset med rade frugter, fine
mandler, citronskal og brioche. Isaer det rgde frugtudtryk traeder tydeligt frem takket vaere den hgje andel af rede druer i
blendet, der bestar af 50 % Meunier, 25 % Pinot Noir, 25 % Chardonnay.

Druerne kommer fra over 30 forskellige byer i Champagne og den endelige vin bestar af 50% reservevine, hvoraf nogle har
ligget pa fad. Vinen har har ligget 3-4 ar pa flaske inden degorgeringen. Herefter har vinen lagret 6 maneder, fgrend Bruno

Paillard har frigivet flaskerne fra deres kaelder.

Land Frankrig Decanter

Omrade Champagne 93 point

Alkoholprocent  12% Vinous

Indhold 75 cl. 93 point

Vintype Mousserende James Suckling
93 point

Robert Parker
91 point
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