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Bandol Rouge 2018

Domaine Tempier

I Bandol finder man ikke blot de bedste rosévine i Provence, for omradet byder ogsa pa de bedste radvine fra hele Provence.

Og fa kan male sig med den kvalitet, som Domaine Tempier altid er garant for.

Takket vaere aegteparret Lulu Tempier og Lucien Peyraud, er Bandol idag sin egen appellation. Det var deres harde slid og
eksperimenter med Mourvedré druesorten, som overbeviste Institut National des Appellations d’Origines om at Bandols terroir

var sa unikt, og af sa hgj kvalitet, at den fortjente sin egen appellation.

Med denne cuvée opsummerer de alt det som karakteriserer rgdvin fra Bandol: diskret styrke, elegance og finesse. Takket
veere deres markers varierende jordbund, hvor man bade finder sand, mergel, ler og kalksten samt de mange forskellige
haeldninger og eksponeringer pa marken, far de frugt af vidt forskellig karakter. Tilsammen giver de et helstgbt billede af alt

det, som er forunderligt ved appellationen.

Druesammensatningen er Mourvedre (~ 75%) med Grenache, Cinsault og en mindre portion af Carignan og Syrah. Druerne er
hgstet ved handkraft og stokke er mellem 35-40 ar gamle. Man gaerer i 3-4 uger i cementtanke pa naturgaer, inden vinen far 18
maneders lagring pa franske egetraesfade. Vingarden selv anbefaler at gemme vinen 4 ar, for at opleve den hvor den

begynder at toppe - sa 2018 argangens hgjdepunkt er lige om hjgrnet!

Land Frankrig
Omrade Provence
Alkoholprocent  14%
Indhold 75cl.
Vintype Redvin

Druer Mourvedre, Grenache, Cinsault, Carignan, Syrah
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