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Brut Nature Pedregar Metode Tradicional 2016

AT Roca

En enkeltmarks-vin fra vinmarken 'Pedregar'. Her gror der Garnatxa (lokalt navn for Grenache) og Macabeu. Man taler ofte om
druernes behov for at suge sol til sig, men pga markens nordlige orientering, ligger de faktisk ofte i skygge. Det er dog med
fuldt overlaeg, da man ensker at begraense mangden af sol som druerne far, for at de kan bevare den hgje syre som er

altafgerende for en god Cava.

Vinen lagrer 7 maneder i franske egetraesfade og far minimum 30 maneder pa flaske, far den frigives. I glasset fremstar den
helt lys og elegant, men en enkelt tar afslgrer dybde og kompleksitet. Her far du bade frisk citrus, stenfrugt og den

umiskendelige fornemmelse af bagt brgd og gaer, som kun flaskelagrede, mousserende vine udvikler.

Fun fact: Det er misvisende kalde dette for en 'Cava’, da AT Roca har vaeret med til at skabe deres egen betegnelse for
mousserende vin, kaldet 'Classic Penédes'. Cava ma teknisk set komme fra hele Spanien, og AT Roca ville skabe en
mousserende vin som var rodfaestet i terroiret og traditionerne i Penédes omradet i Catalonien. Derfor herer vinen ikke til

under den appellation som tillader brugen af titlen som 'Cava' - den tilhgrer noget, i vores optik, meget bedre..

Land Spanien Robert Parker
Omrade Catalonia 91 point
Alkoholprocent  12%

Indhold 75 cl.

Vintype Mousserende



