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Amery Basket Press Shiraz 2019

Kay Brothers

Intense og full-bodied Shiraz-vine er blevet en signatur for Australien. I den Australske varme kan man lave vine som virkelig
giver smaek for skillingen. Pa denne vin har Kay Brothers brugt en traditionel Basket Press, og denne dedikation til traditioner
og historie falger med hele vejen ned i flasken. Det er klassisk Shiraz praecis som det skal vaere, uden alt det der moderne tant
og fjas. If it ain't broken - don't fix it. Man har dog vovet pelsen, og benyttet en blanding af bade amerikanske, franske og
slavoniske fade. Det er dog med henblik pa at kunne styre fadpraeget, sa det bliver ordentligt integreret, sa det lgfter vinen i
stedet for at afspore.

Pa en skraning med gstvendte parceller dyrkes shiraz-druerne til denne vin. Stokkene er mellem 9 og 18 ar gamle med dybe
redder ned i undergrunden. Druerne hgstes manuelt og vinificeres i abne gaeringskar, inden de presses helt traditionelt i den
gamle basket press fra 1928. Herefter lagres vinen i en blanding af amerikanske, franske og slovenske egefade i omkring 14
maneder.

Vinen er kendetegnet ved stor fylde og masser af koncentreret meork frugt i et varmt og krydret udtryk.

Er du til redvin med saft og kraft, sa finder du her en ny favorit.

Land Australien The Wine Enthusiast
Omrade South Australia 91 point
Alkoholprocent  14% Robert Parker
Indhold 75 cl. 90 point

Vintype Redvin DinVinGuide

Druer Syrah, Shiraz 1 8. 8.8 8 4



