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Niepoort Vintage Port 2003

Niepoort Vinhos

Vintage Port med masser af muskler og rygrad. Et sandt mestervaerk fra Niepoort.

Intens og fyldig Vintage Port, der oser af saft, kraft og velsmag i overflod. Denne overlegne og muskulgse portvin besidder pa

samme tid en fornem elegance, og den balancerer hele tiden mellem det kraftulde og finesserige.

Vintage Port 2003 byder op til dans med fuld smaek pa hele paletten, bade i duft og smag. Til at begynde med przesenterer
den sig uimodstaeligt flot med sin naermest lilla farve, og den krydrede duft af leeder og terret frugt vaelter op af glasset. Med
iltning abnes der langsomt op for yderligere duft af blommer, brombaer og varme krydderier. I smagen mgdes man af en

kraftig og fyldig vin, tanninerne er teette og fine, og sedmen er balanceret umadeligt godt. Eftersmagen er lang, vedvarende

og fuldkommen vidunderlig.

Vintage Port 2003 er fremstillet af Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinto Cdo, Tinta Francisca, Tinta Amarela, Sousao, samt en
mindre andel. Vinstokkene, som Niepoort hgster sine druer fra til denne vin, er i gennemsnit mere end 70 ar gamle og er
plantet i skifferholdig jordbund. Aftapningen af vinen har fundet sted efter to ars pa lagring pa fad. Vinen er ikke filtrering,
hvorfor der udvikles et betydeligt bundfald med alderen. Flasken ber derfor rejses op i god tid inden abning, ligesom det

anbefales at dekantere vinen.

Wine Enthusiast

Land Portugal

Omrade Douro 95 point
Alkoholprocent  20.5% Wine Spectator
Indhold 75 cl. 95 point
Vintype Portvin

Druer Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto Cdo, Tinta Francisca, Tinta Amarela, Sousao, Tinta Roriz



