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Chateau Simone Rosé 2021

Chateau Simone

Rosé-vinenes svar pa en Rolls Royce. Luksurigs, overdadig og uimodstaelig.

Rosé fra Chateau Simone er toppen af poppen. Den byder pa en veeldig kompleks og indsmigrende smags- og duftoplevelse,

som er flere niveauer over, hvad almindelig og god rosé kan praestere!

Samtidig ger denne vin op med den gaengse opfattelse, at rosé kun skal drikkes helt ung. 10 ar gamle udgaver af Chateau

Simone Rosé er stadig en helt fantastisk oplevelse.

Druerne til denne helt specielle rosé kommer fra vinstokke, der i gennemsnit er over 50 ar gamle. Primaert anvendes Grenache
og Mourvedre, men i vinen indgar ogsa Cinsault, Syrah, Carignan og de lokale druer Castet og Manosquin samt forskellige

versioner af Muscat-druen.

Det skaber en kompleks og fyldig rosévin med nuancer af krydrede kirsebaer og orangeskal i et udtryk, der leder tankerne hen

pa let redvin.

Der hestes ved handkraft, og druerne sorteres bade i marken og i keelderen, inden de vinificeres og lagres pa barriques "sur

lie” (resterne af frugtked, drueskaller, og kerner).

Land Frankrig
Omrade Provence
Alkoholprocent  14%
Indhold 75 cl.

Vintype Rosévin



Druer Grenache, Mourveédre, Cinsault, Syrah, Carignan



