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Les Rendez-Vous No. 3

Champagne Billecart Salmon

Ny og fantastisk Champagne fra Billecart-Salmon lavet pa 100 % Meunier!

Billecart-Salmon viser med denne nye Champagne endnu en gang, hvorfor mange anser dem for at veere verdens bedste
Champagnehus. Kvaliteten er ganske enkelt imponerende, samtidig med at man ikke er bange for at fglge med tiden og prove
nye ting af.

Meunier-druen har historisk set altid staet i skyggen af bade Pinot Noir og Chardonnay i Champagne, men de senere ar har
flere i stigende grad benyttet sig af netop Meunier som hovedrolle fremfor andenviolin. Med denne Champagne viser

Billecart-Salmon overlegent, hvor godt Champagne pa ren Meunier kan smage.

Her far man en frugtig, flot og virkelig indbydende vin, med masser af dybde og kompleksitet fra den 64 maneder lange
andengeering pa flaske! Der er kun tilsat beskedne 2 gram dosage (sukkerliker) til vinen, da kvaliteten af druerne til vinen har

vaeret af sa hgj kvalitet, at tilseetning af yderligere dosage er komplet overflgdig.

Land Frankrig Vinous
Omrade Champagne 92 point
Alkoholprocent  12% James Suckling
Indhold 75 cl. 92 point
Vintype Mousserende Jancis Robinson
Druer Meunier 17 point
Decanter

92 point



