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Brut Nature Reserva Metode Tradicional 2021

AT Roca

Utroligt velsmagende mousserende vin fra et af Spaniens allerbedste vinhuse!

Hos AT Roca er man specialister i at skabe fantastiske mousserende vine. Hemmeligheden bag er simpel. Hardt arbejde og
upaklageligt handvaerk. Til denne vin plukkes druerne fra vinstokke med en alder pa 35 ar, og der arbejdes rent og grundigt i
markerne uden tilsatning af kunstige sprejtemidler. Herefter gennemgar vinen samme produktionsmetode, som man kender
det fra Champagne i Frankrig. Den sakaldte "Champagnemetode" eller "Métode Tradicional", hvor vinen efter fgrste gaering

far anden geering i flaske.

Det giver en dejligt cremet mousserende vin med masser af tyngde og kompleksitet. Utrolig frisk med dejlige bobler og noter

af grenne abler, citrusfrugt og hvide blomster. Lang og ter afslutning.

12021 er vinen lavet pa felgende druer: Macabeo (52%), Xarel.lo (28%) og Parellada (21%).

Brut Reserva er grundstenen i Augusti Torello's nye vingard i Penedes. Pa grund af en foraeldet Spansk lovgivning ma der ikke
sta pa Penedés og Cava pa en og samme etiket pa en flaske mousserende vin. Og det endda selvom, at Penedeés faktisk er det
sted hvor Cava'en har sin oprindelse! Derfor finder man ikke ordet "Cava" pa vinene fra AT Roca. Det var nemlig langt vigtigere

for Torello at fortzelle verden at vinen kommer fra Penedeés. Sa pa flasken star der blot "Metode Tradicional"

Land Spanien
Omrade Catalonia
Alkoholprocent  12%

Indhold 75cl.

Vintype Mousserende

Druer Macabeo, Xarello, Parellada



