Chianti Classico 2021

Castello di Querceto

Italiensk charme, der ar efter beviser, at fremragende vin ikke behgver vaeret dyrt.

I Chianti Classico er det Sangiovese-druen, der spiller den altoverskyggende hovedrolle. Den er selve indbegrebet af italiensk
charme, med duft af varme krydderier og smag af modne frugter. Castello di Querceto laver deres Chianti Classico med cirka

95% Sangiovese, mens resten udgeres af den lokale druesort Canaiolo. Maengden af Canaiolo justeres altid efter hvad

argangen kraever.

Man tilsaetter Canaiolo til blanding for at tilfare mere frugtsmag og blgdere tanniner. Sa alt efter hvor meget frugt der

mangler i udtrykket fra sangiovese-druerne, justeres der til med Canaiolo.

Vinen gennemgar 12 dages maceration med drueskallerne, og herefter lagres de i 10/12 maneder pa egetraesfade.

Land Italien Vinous
Omrade Toscana 90 point
Alkoholprocent  13%

Indhold 75 cl.

Vintype Redvin

Druer Canaiolo, Sangiovese



