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Flot og anmelderrost Barolo, der byder på masser af kompleksitet og klassiske Barolo-dyder.

Holder man af ultraklassisk Barolo, så vil man bestemt ikke blive skuffet over denne flaske fra Michele Chiarlo. Her har vi alle

de klassiske komponenter i spil. Markante tanniner, let teglstensrød farve, charmerende duft af læder, tobak, rød frugt og

tørrede blomster. Elegant struktur med smag af syrlige kirsebær, lakrids og tobak. Druerne kommer fra flere forskellige

Barolo-cruer, blandt andre Nebbiolo og Cerequio.

Efter endt høst gæres mosten i temperaturkontrollede ståltanke, mens macerationen foregår gennem en periode på mellem

15-18 dage. Herefter lagring i mellemstore træfade i en periode på 18-24 måneder.

Land Italien

Område Piemonte

Alkoholprocent 14%

Indhold 0.75 cl.

Vintype Rødvin

Druer Nebbiolo

James Suckling

92 point

Wine Enthusiast

92 point

Wine Spectator

91 point

Vinous

90 point


