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Brunello di Montalcino D.O.C.G. 2019

Eredi Fuligni

Topanmeldt mesterveerk fra Fuligni!

Fuligni er et af de mest respekterede og historiske huse i Montalcino, og deres 2019 Brunello di Montalcino er et
skoleeksempel pa omradets storhed. Vinen er fremstillet udelukkende pa Sangiovese Grosso fra eiendommens zldste og

hgjest beliggende vinmarker i Montalcino. Her giver det kaligere mikroklima en naturlig balance mellem kraft, syre og

elegance.

Efter en skansom vinifikation modner vinen i 30-36 maneder pa store slavonske egefade, en klassisk metode der fremhaever
druens renhed og terroirets karakter frem for fadets praeg. Herefter falger yderligere flaskelagring, inden frigivelse. Resultatet

er en vin med en alkoholprocent pa ca. 14,5%, der kombinerer imponerende dybde med forfinet elegance.

I glasset star den med en dyb rubinrgd farve. Duften er kompleks med lag af modne kirsebezer, viol, tobak, laeder og et strejf af
krydderier. Smagen er fyldig og intens, men med silkeblgde tanniner, livlig syre og en lang, mineralsk finish. Argang 2019

regnes allerede som en af de bedste i nyere tid, og vinen har et fornemt lagringspotentiale pa mindst 15-20 ar.

James Suckling

Land Italien
Omrade Toscana 98 point
Alkoholprocent  14.5% Falstaff Magazin
Indhold 75 cl. 98 point
Vintype Redvin Decanter

97 point

Vinous

96 point

Robert Parker
96 point



Wine Spectator
95 point



