
Contrada Dafara Galluzzo 2022
Benanti

Fantastisk og topanmeldt vulkansk rødvin fra legendariske Benanti.

Contrada Dafara Galuzzo byder på en sand eksplosion af velsmag. Man fornemmer helt tydeligt det vulkanske ophav med

noter af røg og aske i duften, der flot spiller sammen med sorte kirsebær samt tørrede rosenblade. Strukturen er fin som silke

med fine tanniner, og en lang og elegant eftersmag.

Contrada Dafara Galuzzo fra Benanti er skabt udelukkende på Siciliens hovedrue, Nerello Mascalese, og er høstet fra parceller

på vulkanen Etnas nordlige side i Castiglione di Sicilia. Stokkene vokser i en sandet, vulkansk jordbund, der er utrolig rig på

mineraler. Efter høsten afstilkes samtlige druer i kælderen, inden vinen gæres og samt gennemgår maceration i 21 dage i

temperaturkontrollerede ståltanke. Lagringen finder herefter sted i store franske egetræsfade, samt en korte periode

ligeledes på ståltank, inden vinen flaskes og lagres yderligere 10 måneder inden frigivelse.
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