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Topanmeldt højrebreds Bordeaux.

Den 2022-årgang af Château Larcis Ducasse er et imponerende udtryk for højrebredens terroir og finesse – klassisk, men med

en intensitet der gør den til noget ganske særligt. Vinen har en dyb rubinrød farve med violette kanttoner og en næse præget

af sorte kirsebær, brombær, lakrids og subtil røg samt noter af blyantspids og trøffel – alt bundet sammen med en markant

mineralsk, kalket kant.

I smagen folder den sig ud med en fyldig og koncentreret kerne af mørke bær, bløde men faste tanniner, frisk syre og en

længde, som bærer tankerne hen imod vinens store lagringspotentiale. Den er både kraftfuld og elegant – med vægt og

finesse i balance, og en finish hvor terroirets stenhårde mineralitet træder i klart relief. Vinen består af ca. 86 % Merlot og 14 %

Cabernet Franc.

Denne vin kræver tålmodighed – den er i ungdommen stadig præget af sin struktur og vil med fordel kunne gemmes. Mange

vurderinger peger på drikning fra cirka 2028-2030 og mange år frem.

Til servering anbefales 16-18 °C, gerne til en steg af vildt eller lam med urter – retter der matcher vinens dybde og elegance.

Kort sagt: En terroirdrevet Saint-Émilion i topklasse, som kombinerer moden frugt med mineralitet og lagringspotentiale – for

både samleren og entusiaster, som ønsker det ypperste.

Land Frankrig

Område Bordeaux

Alkoholprocent 14.5%

Indhold 75 cl.

Vintype Rødvin

Druer Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

James Suckling

97 point

Vinous

97 point

Robert Parker

95+ point


