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Chateau Laroque Cru Classe 2022

Chateau Laroque

Roverkeb fra Saint-Emilion.

Chéateau Laroque 2022 er en fremragende reprasentant for Saint-Emilion, hvor kalkstensjorden og det klassiske hgjrebreds-
udtryk smelter sammen i en vin med imponerende balance, dybde og finesse. Argangen byder pa en tet og merk rubinrgd
farve og en duft, der straks afslgrer vinens kompleksitet - modne brombeer, solbaer og marke blommer mades af florale noter

af viol og iris, grafit, lakrids og et strejf af frisk, kalket mineralitet.

I munden viser vinen sin klasse med en koncentreret og silkeblgd frugtkerne, lgftet af frisk syre og elegante, finkornede
tanniner. Den er bade intens og raffineret - et perfekt eksempel pa, hvordan Merlot kan udtrykke sig, nar den dyrkes pa Saint-
Emilions kalkstensplateau. Eftersmagen er lang, mineralsk og vedholdende med en let saltet nuance, som vidner om vinens

terroir.

2022 bestar af 98 % Merlot og 2 % Cabernet Franc, og kun en del af hasten indgér i den endelige “Grand Vin”. Vinen modnes i

12-16 maneder pa delvist nye franske egetraesfade, hvilket giver struktur uden at overdeve den naturlige frugt.

Chéateau Laroque 2022 kan nydes allerede i sin ungdom for sin frugtige charme, men den vil for alvor blomstre efter nogle ars
lagring. Forvent et optimalt drikkeforvindue fra omkring 2028 og langt ind i 2040’erne. Server den ved 16-18 °C til retter som

oksemgrbrad, lam med rosmarin, vildt eller modne faste oste.

En klassisk og raffineret Saint-Emilion, der leverer bemaerkelsesvaerdig kvalitet til prisen - og som allerede nu er blevet

fremhavet som en af de mest lovende udgivelser fra slottet i nyere tid.

Land Frankrig
Omrade Bordeaux
Alkoholprocent  13%
Indhold 75 cl.



Vintype

Druer

Redvin

Cabernet Franc, Merlot

Jane Anson - Inside Bordeaux
97 point

Robert Parker

95 point

James Suckling

94 point

Vinous

95 point



