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Sashimi Rheinhessen Riesling dry

Schmitt Sohne

Tysk friskhed til japansk cuisine

Nar sushi og sashimi kommer pa bordet, er ter Riesling altid vaerd at have i glasset. Druens friske syre og fine frugt passer
godt til fiskens delikate smag og giver et appetitvaekkende modspil til f.eks. mere fyldige bidder med laks og avocado. Sashimi
Rheinhessen Riesling Dry kommer fra Schmitt S6hne, som har en lang tradition for at gere tysk Riesling tilgaengelig for
vinelskere verden over. Familien har arbejdet med vin i mere end 200 ar, og virksomheden blev grundlagt af Hilar Schmitt i
1919 i Longuich ved Mosel. Her er udgangspunktet Riesling fra Rheinhessen i en tar stil. Det er en kombination, der laegger op
til friskhed, tydelig frugt og alsidighed ved bordet. Netop den tgrre Riesling-stil er spaendende til et maltid, hvor ra fisk, sprede
grentsager og mildt krydret tilbehar mgdes. Der er god grund til at lade en kelig flaske falge med naeste gang, der bliver

bestilt sushi - eller nar der skal geres lidt ekstra ud af aftensmaden derhjemme.

Mad til vinen

Prov den til sashimi af laks eller tun, nigiri og makiruller med agurk, avocado eller rejer. Den tarre stil passer ogsa fint til
dampet hvid fisk, skaldyr og friske salater. Brug gerne wasabi og chili med made, sa fiskens og vinens nuancer far plads.
Servér ved 8-10 °C.

Land Tyskland
Omrade Rheinhessen
Alkoholprocent  8.5%
Indhold 0.75cl.
Vintype Hvidvin

Druer Riesling



